Salate/Salades

Grüner Salat 
7.90

Salade verte

Gemischter Salat 
9.60

Salade mêlée
Grosser gemischter Salatteller
17.50

Grande assiette de salades mêlée
Ceasers Salat mit Parmesan und Croutons 
14.50

Salade Caesar avec parmesan et croûtons

Salat Caprese
16.50
Salade Caprese
Griechischer Salat 
16.20/19.90

Salade grecque
Salat Niçoise serviert mit Crevetten 
16.20/19.90

Salade Niçoise servie avec crevettes

Supplément crevette par pièces/Stk.                                                                                        2.50

Salat mit warmem Ziegenkäse auf Tapenaden–Croutons,

serviert mit getrockneten Tomaten an Olivenöl und Balsamicoessig 
22.50

Salade avec du chèvre chaud sur croûtons tapenade servie avec tomates séchées

assaisonnement à l’huile d’olive et vinaigre balsamique

Rotonde Salat garniert mit geräuchertem Pouletbrust,Croûtons,Speck,

hartem Ei,Tomaten                                                                                                                24.00

Salade Rotonde garnie de poulet fumé, croûtons, lardons, œuf cuit dur, tomates
Gourmet-Salat serviert mit geräucherter Entenbrust,

hausgeräuchertem Lachs und Rohschinken                                                                     24.50

Salade gourmande servie avec magret de canard fumé

saumon fumé maison et jambon cru
Pouletstreifen mit süss-saurer Sauce garniert mit Salat                                                  24.50

Lanières de poulet sauce aigre doux, servies avec une couronne de salade
Kalte Fleisch- und Fischgerichte/Viandes et poissons froids

Hausgeräucherter Lachs serviert mit einem Salatbouquet,
Toast und Butter
 








     24.50

Saumon fumé maison,servi avec salade, toast et beurre
Rindscarpaccio mit Olivenöl geträuffelt serviert mit Parmesanspähn

dazu Salat und Pommes-wedges
    






      23.50

Carpaccio de bœuf assaisonné à l’huile d’olive vierge,servi avec

copeaux de parmesan, salade et pommes wedges

Rinds-Tartar serviert mit Salat, Pommes-Frites, Toast und Butter 


      27.50

Tartare de bœuf, servi avec salade, pommes frites, toast et beurre
Roastbeef dazu eine Kräutersauerrahmsauce serviert mit Salat und Pommes-Frites
   27.50
Roastbeef avec crème acidulée aux herbes servi avec salade et pommes frites

Suppen/Potages

Tagessuppe
            








       8.00

Potage du jour (selon disponibilité)

Kürbiscreme Suppe

                                                                                                  11.50

Crème de courge
Warme Vorspeisen/Entrées chaudes

Waldpilzpastetli
     14.50

Feuilleté aux champignons des bois
Miesmuscheln nach Matrosen Art (nach Ankunft)                                                            18.50

Moules marinière crémées (sous réserve d’arrivage)

Fischsüppchen serviert mit Knoblauch-Croûtons und geriebenem Käse

    21.50
Soupe de poisson servie avec croutons à l’ail et fromage râpé
Warme Fleischgerichte / Viandes 

Schweins Filet Mignon gebraten, mit Waldpilzsauce

serviert mit mini Rösti und Gemüse
      37.00

Filet mignon de porc rôti, sauce aux champignons des bois, 

servi avec mini rösti et légumes
Maispoulardenbrust mit Estragon-Jus serviert mit 

Strohkartoffeln und Gemüse
      30.50

Suprême de volaille élevé au maïs, jus à l’estragon, accompagnée

de pommes paille et de légumes
Wienerschnitzel (Kalb) serviert mit Pommes Frites und Saisongemüse
      36.00

Escalope de veau pannée servie avec pommes frites et légumes du marché
Rindsentrecôte mit Café de Paris dazu Pommes Frites 





und Saisongemüse









     38.00
Entrecôte de bœuf, sauce café de Paris pommes frites légumes de saison
    

Fischgerichte / Poissons 

Limande Filet im Dampf gegart mit asiatischer Reduktion serviert

mit sautierten Gnocchi à la Provençale und grünem Gemüse
      31.00
Limande cuite à la vapeur, sauce asiatique réduite accompagnée

de gnocchis poêlés à la provençale et de légumes verts

Riesencrevetten grilliert à la placha mit süss-saurem Jus 

serviert mit chinesischen Nudeln und Wok-Gemüse                                                        35.00

Crevettes géantes à la plancha servies avec jus aigre doux,
nouilles chinoise et légumes croquants au wok 
 

Wolfsbarsch sautiert mit Olivenöl mit Safran-Miesmuschel-Sauce

serviert mit Basmati  Reis und grünem Gemüse




                 37.00

Loup de mer poêlé à l’huile d’olive, sauce aux moules safranée,
    

servi avec un riz basmati et des légumes verts
Vegetarisch / Végétariens

Hausgemachte Rösti serviert mit Spiegelei und Salat
      21.00

Rösti maison servi avec œufs au plat accompagné d’une salade


Ricotta-Basilikum Tortellini serviert auf einem frischen

Kräuter-Tomatenfondue und gehobeltem Parmesan
      19.50
Tortellini farci à la ricotta et au basilic, servis avec une fondue

de tomates fraîches parfumée aux herbes et copeaux de parmesan


Kinderkarte (-10) / Coin enfant (-10)

Teigwaren nature oder mit Tomatensauce 





     10.50

Pâtes nature ou à la tomate

Kalbsschnitzel paniert serviert mit Pommes Frites
 



     12.50

Escalope de veau pannée servie avec pommes frites

Pouletnuggets serviert mit Pommes Frites





     13.50

Nuggets de poulet servis avec pommes frites

Desserts

Hausgemachtes Panna Cotta mit einem Coulis aus roten Früchten
 

       9.00

Panna cotta maison et son coulis de fruits rouges

Frischer Fruchtsalat mit Himbeersorbet
 





     10.50

Salade de fruits frais, sorbet framboise

Warmer Schokoladenkuchen an feiner Vanillesauce mit
einer Garnitur von frischen Früchten(Zubereitung 15min)
  


     12.50

Gâteau au chocolat chaud, sauce vanille, garni de fruits frais (cuisson 15 min)

Glacé Kugeln zur Auswahl:
Vanille,Schokolade,Kaffee,Himbeere,Zimt,Pfirsich und Bananen
   

       3.20

Boule de glace ou sorbet au choix:

vanille, chocolat, café, framboise, cannelle, pêche et banane

Schlagrahm/Supplément chantilly

       2.50

