Marriage Week vom 8. bis 14. Februar 2012

Gerne bieten wir Ihnen fiir den heutigen Abend eine Rleine Auszeit vom Alltagsstress.
Mit einem feinen Menii mochten wir Sie bei uns Rulinarisch iiberraschen und bieten Ihnen
fiir die Rommenden Stunden eine gemiitliche Zeit in einer romantischen Atmosphiire.

Willkommens - Apéro
mit oder ohne Alkohol

Amuse Bouche

Menii

Vorspeisenvariation
Fischtatare mit Creme fraiche,
leicht gebratenem Lachsgoujon im Sesam und Black Tiger Crevette,

garniert mit Venere Reis und Chutney,
T KK

Pfiffiges Siippchen

von rotem Curry, Mango und Kokos

* Kk

Passionsfruchtsorbet

mit Prosecco
* KK

Rindsfilet- Medaillons gebraten in der Pfefferkruste
auf Pinot Noirsauce und Zwiebelkonfit,
dazu servieren wir Ihnen Herzoginnen- Kartoffeln

und Gemiise aus dem Seeland
* K K

DessertRreation

von St. Valentin %

Menii Komplett

Sfr. 75.--
(Beinhaltet Willkommensdrink, Mineralwasser, Menii und Kaffee)

Zu einem feinen Essen darf natiirlich der edle Tropfen nicht fehlen.
Lassen Sie sich von unseren Servicemitarbeitern
den passenden Tageswein zum Menii empfehlen.



